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清掃・洗浄・殺菌
2014 クレンリネス＆サニテーションを究める

［イチからのモノづくり］

［新技術発見！］

［表紙の人］高岡 浩三 氏

11

マーケティングを軸に
イノベーションを継続

ネスレ日本㈱
高岡 浩三 社長

FIRST

09

15

大量生産を前提としたモノづくり
長期販売を視野に清涼飲料の開発と生産

福岡県工業技術センター

公益社団法人日本技術士会登録食品技術士センター 江本 三男

17 特集
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食品工場を想定したエアコン周りのカビフィールドテスト

24 ㈱あわしま堂 京都伏見工場先進企業事例

7S 活動がクレーム減に直結

基調記事

解説

特集連動・
特別寄稿

18

30

32

食品工場の衛生管理、清掃・洗浄・殺菌
クレンリネスとサニテーションの実践

コンサルから見た清掃・洗浄・殺菌のポイント
目的を理解してルールを作成

空調設備内部のサニテーション

シーアンドエス㈱ 津田 訓範、谷 壽一

エコア㈱ 宮澤 公栄

㈱ピーズガード 高橋 紘

㈱あわしま堂 京都伏見工場
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［奥付］
［Information］
［Seminar Report］
［BOOK］
［NEWS］
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大阪デリカフーズ㈱ 本社工場

81
エスフーズ  今期業績は再増額修正含み　「神戸ビーフ」が成長ドライバー
［株価からみた食品関連企業動向］

㈱上野水産 カニ加工場

元岡 裕晃 氏

78
㈱テイエルブイ／㈱NPC／日本板硝子㈱／シャープ㈱／㈱守随本店
［製品紹介］

［正しく理解しよう！ HACCPの考え方］72

湘南 ISO情報センター 矢田 富雄

食品安全を支えるハザードの管理手段
－ISO 22000構成主要4要素：③前提条件プログラム（後編）－

74

64

大豆をそのまま加工した料理素材「大豆の華」 

明日の食品産業を切り開く新技術開発

［ここに技あり! 新素材］

［Close Up］

旭松食品㈱ 湯沢 浩人

77
環境に配慮した充填方式　㈱伊藤園の「NSシステム」
［技術TOPIC］

「フォーミング洗浄剤CL」

42 ㈱上野水産 カニ加工場ルポ＆インタビュー

工場ルポ カニの鮮度にこだわり
買い付けから加工まで一貫生産

工場長インタビュー伝統を継承しつつ新たな試みにチャレンジ
カニ事業部 製造部 工場長 元岡 裕晃 氏

52

42

56 ㈱アレフ

大阪デリカフーズ㈱ 本社工場

注目企業リポート

ケーススタディー

ジャスト・イン・タイム生産方式でカット野菜のフレッシュ化を実現

61
品質管理とその必要性 プリムイソベン㈱ 永坂 敏男 
［真の顧客満足を目指して 品質マネジメントシステムの効用 ］新連載

40
泡（発泡）洗浄 ㈱フーズデザイン 加藤 光夫

［ソフトでできるリスク管理］連載特別編
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「バントロポール」シリーズ
「ブラシソリューション」

㈱ニイタカ

㈱バーテック

上野製薬㈱


