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ハウス食品とギャバンそれぞれの強みを融合させ
汎用性原料・調味料で新ビジネスに挑む

TOP INTERVIEW１１

ハウスギャバン㈱ 生駒 晴司 社長

[食の進化と包装技術の発展］
食品製造と包装の歴史…1980年代

（一社）日本食品包装協会　石谷 孝佑

９

社会と食品包装の大変革時代、多様化・高品質化とバブル景気

植垣米菓㈱

㈱和田萬

補助金の基礎知識
［知って得する！ 中小食品メーカーのための補助金活用入門］５１ 新連載

キユーピー㈱／濵田酒造㈱

植垣米菓㈱

食品業界の中小企業が押さえておきたい
海外展開の基礎知識

特集 1７１ 中小食品メーカーの海外展開
７１

中小企業基盤整備機構　清松 直之

解説 1

支援機関をフル活用して海外輸出を目指そう！２２

日本貿易振興機構（ジェトロ）　鏡 功大
解説2

５２

おかき・あられを輸出して50有余年
22年に国際部を立ち上げ、さらなる販路拡大へ

事例 1

㈱和田萬８２

トップ自らが営業し信頼関係を構築
ごま製品を世界10カ国・地域以上に輸出

事例2

危害要因の見逃し事例［5-1］工程の変更や変化の見逃し・放置
［HACCPシステム再構築のすすめ］６１

荷主企業として食品メーカーが考えるべきポイント

特集2１３ 物流2024年問題食品メーカーの対応
１３

日本大学　鈴木 邦成
解説 1

食品製造業における工場内物流の改善６３

経営創研㈱　小島 泰雄
解説2

企業事例０４ 「ホワイト物流」推進運動賛同企業に聞く

わたなべコンサルタントオフィス　渡辺 信吾

２４
㈱A&Cサービス運搬サポートシステム「イージーリフト」

技術FOCUS 効率的で安全な荷役作業を実現

経営創研㈱　山田 秀樹
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［Information］
［奥付］
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㈱テクニカン

日本無機㈱

液体凍結機「凍眠」

「空気質診断」

技術FOCUS 1

技術FOCUS 2

解凍後の再現性が高く賞味期限延長にも有効

食品工場の空気環境を見える化し、課題解決をサポート

山田 茂則 氏大坪 隆明 氏

大坪水産㈱ 本社工場

㈱東ハト 関東工場

㈱シルバーライフ

ハンバーグにおけるO157食中毒　㈱フーズデザイン　加藤 光夫
［ソフトでできるリスク管理］６７

［原因別食品回収事例］２８［食品関連の特許情報］１８

豚肉産地偽装から学ぶこと ～全ての仕入れ伝票・出荷伝票を確認する～
食品安全教育研究所　河岸 宏和　

［事故事例に学ぶサステナブル企業への道］０８

［食品工場の転ばぬ先の防災 & BCP］５７

熱波・干ばつによる食品業界への影響と対策
BCP/BCM策定・運用アドバイザー　昆 正和

ルポ&インタビュー  大坪水産㈱ 本社工場「ORC」８５

０６ ロイン加工から切り落とし・ネギトロ製造までの
一貫生産体制を確立

工場ルポ

品質第一主義を貫き
本物のおいしいマグロ・カツオを国内外へ

高い技術力が求められる
製造現場での多能工化を推進

社長インタビュー

インタビュー

８

８

５

６

代表取締役社長　大坪 隆明 氏

製造本部 本部長　山田 茂則 氏

賞味期限延長を実現するための微生物制御の基本

「低温高湿度プロトン解凍機」で
ドリップ減・解凍時間制御を実現

特集 中小食品メーカーの海外展開／物流2024年問題［連動企画］３４
賞味期限延長技術

３

２

４

５

（地独）鳥取県産業技術センター　中野 陽

㈱シルバーライフ

解説

企業事例

クリーン化による賞味期限延長への取り組み８４

日本無機㈱　包 理、鹿児島大学　上西 由翁
Report

［ナリア アカデミー］４５

微生物管理 Vol.1 食鳥処理場編　文・作画：㈱ラキール　源 竜弥

企業事例  ㈱東ハト 関東工場２７
強化サポーター型アシストスーツ「ソフトパワー」の導入により、
従業員の体の負担を軽減し、人材が定着する職場づくりへ

８７ ユアサ商事㈱／ミドリ安全㈱／フロイント産業㈱［製品紹介］
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