
　

： ２０１９年　６月　２５日（火）　午後４時～７時
　　　　講演：４時～５時３０分　　交流会：５時３０分～７時

：

※会場はガーデンコート（赤坂見付・永田町口）から宴会場階へ

： お一人様　　２１,６００円（交流会費用込み／税込）  
食品経営者フォーラム　正会員　　　　無料（代理出席可）

　　　　　     　　　　  　　　　 　 正会員追加お一人様　　\10,800円

       　　　　　　　　　　　　　 　 特別会員　　 無料 

ご参加

日　時

会　場
東京都千代田区紀尾井町４―１
TEL03-3265-1111
講演：アリエス　　交流会：クレセント

ニューオータニ東京

林 清 氏

講 師

△

△

△

東洋大学 食環境科学部 学部長

＜受賞歴等＞ 日本応用糖質科学会学会賞（2011: 日本応用糖質科学会）／ISBAB Fellow /WABAB Academician(2011: 

International Society of Biocatalysis and Agricultural Biotechnology)／文部科学大臣賞（2002：文科省）／第59回注目発明

賞 （2000：科技庁）

期待高まる健康食材の現状と展望

電話 ０３－３５３７－１３１０ ＦＡＸ ０３－３５３７－１０７１
〒１０４－００３２ 東京都中央区八丁堀２－１４－４ ヤブ原ビル７階

元 食品総合研究所 所長

名古屋大学農学部農芸化学科を卒業。農林省食品総合研究所研究員を経て、農水省技術会議事

務局首席研究開発企画官。(独)農業・食品産業技術総合研究機構理事。食品総合研究所所長。2013年東洋大学食

環境科学部学部長・健康栄養学科教授。18年同学部長・食環境科学科教授（現在）。

＜プロフィール＞

機能性表示食品制度が着実に進展するとともに、遺伝ではなく後天

的な条件（食事、運動等）により遺伝子のスイッチがＯＮ／ＯＦＦされる

等の知見が明らかになり、食と健康が大きく注目されています。

特保でも「食生活は、主食、主菜、副菜を基本に、食事のバランスを。」

という表示が必須となっており、何をどう食べれば良いのかは未だに混

沌としています。海外でも種々の栄養プロファイリング法が提案されており、その一部の紹介

を含め、期待高まる健康食材の現状・問題点と今後の展望について解説します。皆さまのご

参加をお待ちしております。



◎　セミナー情報　　http://bit.ly/Ke3If3
◎　セミナー申込　　http://bit.ly/1cSZRCk

○ 申込受付後、請求書をお送りいたします。

○ 当日はお名刺をお持ちください。

（受付はお名刺で確認させていただきます。）

提供いただきました個人情報は、当該業務および当社からのご案内を目的として利用します。なお、個人情報を当該業務の委託に必要な範囲で
委託先に提供する場合や関係法令により認められる場合などを除き、お客様の許可なく第三者に提供することはありません。

東京都千代田区紀尾井町4‐1
TEL：０３－３２６５－１１１１

会場 ニューオータニ東京
宴会階 ガーデンコート

講演会 ： アリエス
交流会 ： クレセント

※ガーデンコート（赤坂・永田町方面）

が近い会場です

２０１９年７月２５日（木）１６：００～

令和新時代の働き方改革と新経営者視点を探る

講師 ㈱アイマム 代表取締役社長 嶋谷光洋氏

会場 ニューオータニ東京

ご案内

※講演終了後の交流会には、講師の方とご歓談いただけます。ぜひ交流会とともにご出席いただ
けますよう、お願いいたします。


